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Romantic Dinners
@ Cenas romanticas

PURE NIGHT

DINNER AND SHOW

FOOD, ACTIVITIES, FUN

ENTREE | ENTRADA

CREAM | CREMA

MAIN COURSE |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

SPINACH SALAD
with goat cheese, caramelized nuts, and pears
with balsamic reduction.

ENSALADA DE ESPINACAS
con queso de cabra, nuez garapifiada y peras con
reduccion de balsamico.

ROASTED TOMATO CREAM
with basil and blue cheese.

CREMA DE TOMATE ROSTIZADO
con albahaca y queso azul.

SURF & TURF
beef fillet with shrimp, parmentier with truffle oil and
buttered vegetables.

MAR Y TIERRA

filete de res con camarones, parmentier con aceite de
trufa y vegetales a la mantequilla.

MILLEFEUILLE
of red berries and mint honey.

MIL HOJAS
de frutos rojos y miel de menta.

*LOBSTER UPGRADE | UPGRADE DE LANGOSTA



Romantic Dinners
Cenas romanticas

URE NIGHT

Give the evening a twist with a specially decorated dinner
featuring live music and a spectacular fire show.

Dale un toque distinto a la noche con una cena especialmente
ambientada con musica en vivo y un espectacular acto con fuego.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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GALA NIGHT ENTREE | ENTRADA AMUSE-BOUCHE
Vol au vent with mushrooms and chardonnay
NOCHE DE GALA

green grapes.

AMUSE-BOUCHE
Vol au vent de champifnones y uvas verdes al char-
donnay.

SALAD | ENSALADA ORANGE ROASTED BEET
Vol au vent with mushrooms and chardonnay

green grapes.

BETABEL ROSTIZADO A LA NARANJA
con queso de cabra cenizo y arugula fresca.

CREAM | CREMA DUBARRY CREAM
with black olive croutons.

CREMA DUBARRY
con crotones de aceituna negra.

MAIN COURSE | 12 HOUR BRAISED BEEF
with confit shrimp, mashed sweet potatoes and
PLATO PRINCIPAL green vegetable fettuccine.

RES BRACEADA 12 HORAS
on camarones confitados, puré de camote y
fettuccine de vegetales verdes.

DESSERT | POSTRE DESSERT TABLE WITH CHOCOLATE EGGS

MESA DE POSTRES CON HUEVOS DE
CHOCOLATE




night filled with luxury and refined flavors
with a dinner pfepared ur top chefs.

y refinados sabores con
or nuestros mejores chefs



E chimscrin| FQOD, ACTIVITIES, FUN

FRIDAY | VIERNES

rs will perfectly prepare a delicious
Angus beef to satisfy your palate.

Expert grill
sele

«
] g . . . - . . .
* Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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PREHISPANIC MENU

MENU PREHISPANICO

ENTREE | ENTRADA

SOUP | SOPA

MAIN COURSE |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

JICAMA SALAD
with orange and cherry tomatos, served with
epazote vinaigrette.

ENSALADA DE JICAMA
con naranjay tomate cherry servida con vinagreta de
epazote.

TRADITIONAL TORTILLA SOUP
with guajillo chile, panela cheese, avocado, sour
cream and tortilla chips.

SOPA DE TORTILLA TRADICIONAL
con guajillo, queso panela, aguacate, crema acida y
frituras de tortilla.

SURF & TURF

flank steak and shrimp with a three-chile marinade,
plantain puree flavored with vanilla from Papantla,
and roasted prickly pear.

MAR Y TIERRA

arrachera y camarones con adobo de tres chiles, puré
de platano macho aromatizado con vainilla de
Papantla y nopales asados.

o/or

SURF & TURF
sea bass with chimole and pickled vegetables.

MAR Y TIERRA
robalo con chimole y vegetales curtidos en escabeche

PUMPKIN PIE
with piloncillo sauce.

PIE DE CALABAZA
con salsa de piloncillo.



Romantic Dinners FUUD A\
enas romanticas al

"\ . p
N SACRL’D FIRE DINNER

_ CE EGO SAGRADO
' KU

.,---"’"{ Enter the rainforest of the Riviera Maya for a culinary experience alongside our

e weekly fire show in the VIP area of the Sun Square.
i P : w-""ﬂ
. / Ingrese a las selvas de la Riviera Maya para una experiencia culinaria y nuestro
———

espectdculo de fuego semanal en el drea VIP de Plaza del Sol.
, Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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CREATIVE MEXICAN MENU ENTREE | ENTRADA SMOKED BABY CORN WITH AN EMULSION OF EPAZOTE
- ELOTE BABY AHUMADO CON EMULSION DE EPAZOTE
MENU MEXICANO CREATIVO

SALAD | ENSALADA OCTOPUS IN A DRUNK SAUCE
TENTACULO DE PULPO BORRACHO

SOUP | SOPA TRADITIONAL CHILPACHOLE SOUP
SOPA TRADICIONAL CHILPACHOLE

MAIN DISH | BEEF fiLET IN A PLUM SAUCE
PLATO PRINCIPAL FILETE DE RES EN SALSA DE CIRUELA

CATCH OF THE DAY
PESCA DEL DfA ZARANDEADA

DESSERT | POSTRE CHURRO WITH CLASSIC CARAMEL
CHURRO CON CAJETA CLASICA
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3 and rience an unforgettable night where you will get the unique chance to discover our identity
L as Me ?{:gaﬁg d i’Hg’gﬂapng"t‘ht_Jt’-ﬁows within us through our special flavors, colors, musi traditions.
- N " ‘r."‘.“ ¥ & "B . ¢ .
“Ven a vivi noche inolvidable, donde conocerds nuestra identidad como mexic través de los
- sabores, y sentirds la magia de los colores, la musica y nuestras tradiciones.

- -

& y ol B Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion

»



Romantic Dinners
Cenas romanticas

MOONLIGHT

LUZ DE LUNA

| FOOD, ACTIVITIES, FUN

MENU | MEN(} CHATEAUBRIAND

SURF AND TURF
MAR Y TIERRA

LOBSTER
LANGOSTA

VEGAN
VEGANO

YOU RECEIVE A BOTTLE OF MOET & CHANDON WITH ANY OF THE FIRST 3 MENUS

CUALQUIERA DE LOS PRIMEROS 3 MENUS, LLEVA UNA BOTELLA DE MOET CHANDON
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. MOONLIGHT

LUZ DE LUNA

Celebrate your love with a romantic dinner on the white sands of Playa del Carmen...
accompanied by the moonlight. An unforgettable experience!

Celebren su amor con una cena romdntica en la blanca arena de Playa del Carmen,
acomparniados por la luz de la luna. jUna experiencia inolvidable!

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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T BAJO LAS ESTRELLAS

o o i A luxurious lobster and champagne dinner await you on our white sand beach in front of the
v Riviera restaurant, with a perfect ambiance illuminated by starlight.

Una lujosa cena con langosta y champana te espera sobre nuestra playa de arena blanca, justo
frente al restaurante Riviera, con un ambiente perfecto iluminado por las estrellas.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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BEAN MEMORIES

MEMORIAS DEL CARIBE

Discover the rich flavors and culinary heritage of the region through a special dinner in the
middle of the jungle.

Descubre la riqueza de sabores y el patrimonio culinario de la region, a través de una
cena especial en medio de la jungla.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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‘ancosta | FOOD, AGTIVITIES, FUN

SALAD | ENSALADA

CREAM | CREMA

MAIN COURSE |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

CITRUS SALAD

Orange, lemon and tangerine supreme, frisse lettuce, endives, radicchio
and sangria in a persian lemon vinagrette and passion fruit with carrot,
cucumber and radish.

ENSALADA CITRICA

Supremas de naranja, limén y mandarina, lechuga frisse, lechuga
escarola, lechuga francesa y sangria en una vinagreta de limén persa y
maracuya con zanahoria. pepinoy rabano.

CARROT AND SAFFRON CREAM
Butter, saffron, natural yogurt, garlic bread crouton, white pepper and
cherry tomato.

CREMA DE ZANAHORIA Y AZAFRAN MANTEQUILLA
azafran, yogurt natural, crotén de pan al ajo, pimienta blanca y
tomate cherry.

PASSION LOBSTER

Rissoto with brunoise of beetroot and purple cabbage with a taste of
parmesan hollandaise paprika sauce, caramelized shallots, butter sauce
and cascade of potato, carrot and succini with carrot gel.

LANGOSTA PASION

Risotto con brunoise de betabel y col morada con un toque parmesano,
salsa holandesa de paprika, chalotas caramelizadas, salsa de mantequil-
la y cascara de papa, zanahoria y calabaza con gel de zanahoria.

DESSERT-PASSION FRUIT PARFAIT
Vanilla biscuit, passion fruit sedes and essences.

POSTRE-PARFAIT DE MARACUYA
Bizcocho de vainilla, semillas de maracuya y esencias.



AR oo FOOD, ACTIMS, FUN

‘tu langosta directamente hasta tu mesa y disfruta de
esta delicia durante tus vacaciones

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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SALAD | ENSALADA

CREAM | CREMA

MAIN COURSE |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

GREEN SALAD
Spinach, radicchio, bell pepper sticks, cucumber rolls, grated dill, and dill
oil with crunchy chives and lime juice.

ENSALADA VERDE

Espinaca, lechuga francesa, bastén de pimiento verde, pepino roll,
ralladura de eneldo y aceite de eneldo con cebollin crujiente con
zumo de lima.

PORE AND POTATO CREAM
Pore, potato, cream, salt, pepper, olive oil, and white pepper.

CREMA DE PORO Y PAPA
Poro, papa, crema fuerte, sal, pimienta, aceite de olivo y pimienta blanca.

SURF AND TURF

Beef medallion (210grs.) with three shrimp rosettes 21-25 accompanied
with garlic sauce, butter, mixed vegetables, and mashed potatoes with
truffle, gravy, roasted garlic, Persian lemon, and cherry tomatoes.

MAR Y TIERRA

Medallén de res (210 grs.) con roseta de 3 camarones 21-25, acompafado
de salsa de ajo con mantequilla, verduras mixtas y puré de papa con
trufa, gravy y ajo rostizado, limoén persa y tomate cherry.

DESSERT-ALMOND CRUNCH
Filled with cream cheese, chocolate, sugar glass, and almond powder.

POSTRE-CROCANTE DE ALMENDRAS
Relleno de queso crema con chocolate, azlcar glass y polvo de
almendras.



I
mbines the best of two worlds. Delig!
'es of butter and spices that sublir

: . - B

P, Explosién de sabor que combina lo mejor de dos mundos. Deleitate con las notas a
mantequilla y especias que adornan de manera sublime este platillo.

-1 .
Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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SALAD | ENSALADA

SOUP | SOPA

MAIN COURSE |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

‘WILD SALAD
Spinach, cherry tomato, mushrooms, goat cheese, red fruits, radicchio,
balsamic reduction with red wine, and white grapes.

ENSALDA SILVESTRE

espinaca, tomate cherry, hongos, queso de cabra, frutos rojos, lechuga
sangria, lechuga francesa, reducciéon de balsdmico con vino tinto, uva
blanca.

BACON QUINOA SOUP
Quinoa, tomato puree, crispy bacon, rosemary oil, and vegetables.

SOPA DE QUINOA AL TOCINO
quinoa, puré de tomate, crujiente de tocino, aceite de romero, mirepoix
de verduras

CHATEAUBRIAND

Beef filet with rosemary and thyme butter, roasted garlic, and
mushroom pure. Served with roasted portobello with asparagus
and carrot.

CHATEAUBRIAND
Filete de res con mantequilla al romero y tomillo, puré de ajos rostizados
y hongos, portobello asado con espéarrago y zanahoria.

DESSERT-CHOCOLATE FILLED SPHERE
Fruit cream, dark chocolate, berry sauce.

POSTRE-ESFERA DE CHOCOLATE RELLENO
Crema de frutos, chocolate obscuro, salsa de berries.



ore i ¥ on concierge para md
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VEGAN-ORGANIC DINNER

CENA VEGANO-ORGANICA

ENTREE | ENTRADA

SOUP | SOPA

CREAM | CREMA

MAIN DISH |
PLATO PRINCIPAL

DESSERT | POSTRE

LIQUID SALAD
Red cabbage, red wine, red fruits, agar, olive oil, balsamic vinegar, beets,
cucumbers, sparkling wine.

ENSALADA LIQUIDA
Col morada, vino tinto, frutos rojos, agar agar, aceite de olivo, vinagre
balsdmico, betabel, pepino, espumoso.

YOKOHAMA MUSHROOM SOUP
Gluten-free soy, porcini mushrooms, chives, rice vinegar, rice
noodles, sambal, and peppers.

SOPA DE HONGOS YOKOHAMA
Soya libre de gluten, hongos porcinni, cebollin, vinagre de arroz,
fideo de arroz, sambal y pimientos.

BANANA CREAM (OPTIONAL)
Organic milk, fried banana, white beans, pepper oil, sweet potato
crouton.

CREMA DE PLATANO (OPCIONAL)
Leche organica, platano macho en tostones, alubias blancas,
aceite de pimientos, crotén de camote.

COCONUT CURRY

Crunchy oatmeal and chickpea in a turmeric sauce, garlic,
tomato puree, ginger, toasted coconut, green chili and onions,
curry powder, cinnamon, and anise.

CURRY DE COCO

Albdéndigas crujientes de avena y garbanzo en salsa de cdrcuma,
ajo, puré de tomate, jengibre, coco tostado, chile verde y cebolla,
curry en polvo, canela y anis estrella.

DESSERT-WILD FRUIT CAKE
Gluten-free pastry cream without eggs, gluten-free biscuit
without eggs, and red berries.

POSTRE-TARTA DE FRUTOS SILVESTRES
Crema pastelera libre de gluten y huevo, galleta libre de gluten y
huevo, frutos rojos.



p

ves=n | FQOD, ACTIVI

njoy a special vegan menu made with exquisite plant-based in
perfect for enjoying on you

Disfruta de un menu especial vegano hecho completamente a base de
ingredientes vegetales, perfecto para disfrutar durante tus vacaciones.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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no Romantico

e in breakfast with an ocean breeze as you gaze over our white sand
beach, swaying palm trees, and the Caribbean Sea.

Déjate consentir durante un desayuno con brisa del mar mientras disfrutas
las vistas hacia la playa de arena blanca, palmeras y el Mar Caribe.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mads informacion



Kids Deal
Comida para Ellos

FOOD, ACTIVITIES, FUN

CHILDREN'S SNACKS |
SNACKS INFANTILES

BURGUER
HAMBURGUESA

HOT DOGS

CORN DOGS
BANDERILLAS

POPCORN CHICKEN
PALOMITAS DE POLLO

MOZZARELLA STICKS
DEDOS DE QUESO MOZZARELLA

SERVED WITH FRENCH FRIES
SERVIDOS CON PAPA A LA FRANCESA



5Y65) Comida paga Ello
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A fun menu specially designed for

x X
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Un divertido menu especialmente disefiado para nuestros mds peque

o
.

Contact concierge for more information | Consulta con concierg ra mds informacion

e
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The specz ity

fresh-for C
O ‘certain to miss E
i L espec:a dad Sandds Cara oI serv cﬁ‘n su presentac: atural, q
montlene fresca I ucho mds tiempo y conserva todo su sabor. Esta be i

. " exéticd se ha convertldo en el icono del Caribe y sin duda jno te la querrds perder!

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mas informacion
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' [*\ Couple Picnics
RZIO\. Picnic en Pareja

COUPLE PICNICS

PACKAGE 1

Chicken Wings

Onion Rings

French Fries

8 Heineken Beer

1 Bottle of Sparkling Wine
Strawberries with chocolate

FOOD, ACTIVITIES, FUN

PACKAGE 2
Sushi
1 Bottle of Sake

Strawberries with Chocolate

PACKAGE 3

Pizza
1 Bottle of Sparkling Wine
Strawberries with chocolate

PICNIC EN PAREJAS

PAQUETE 1

Alitas de pollo

Aros de cebolla

Papas a la francesa

8 cervezas heineken

1 botella de vino blanco

Fresas con chocolate

PAQUETE 2
Sushi
1 Botella de sake

Fresas con chocolate

PAQUETE 3

Pizza
1 Botella de vino espumoso

Fresas con chocolate
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Enjoy a magical evening with your loved one during this sunset beach
picnic experience.

Disfruta de una velada mdgica al atardecer con tu ser querido durante
esta experiencia de picnic en la playa.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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4 momene e sesiee | FOOD, ACTIVITIES FUN |
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Book a boat ride for two, and be taken along a river
through the mangrove on this romantic experience.

Reserva un paseo en bote para dos, a lo largo de un rio
a través del manglar en una experiencia romdadntica.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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BURGER |
HAMBURGUESA

RIBS | COSTILLAS

HOT DOG

WINGS COMBO |
COMBO ALITAS

FRENCH FRIES |
PAPAS FRITAS

NEW YORK
POLLO / CHICKEN

PORTOBELLO

$277.00
$222.00
$222.00

$277.00

$185.00

$46200

$92.00
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No importa la hora, un snack siempre es la solucién perfecta.
jConoce las opciones que tenemos para ti, que gustas del buen comer!

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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s been developping in Mexico, has finally led this country
) best craft beer producers in the world. Lovers of this drink
have found in the mix of history and innovation, an unlimited source of flavors
and textures that make each bottle a unique experience.

Una ten ue por anos se ha desarrollado en México, finalmente ha
llevado a este pais a figurar como uno de los mejores productores de cerveza
artesanal en el mundo. Los amantes de esta bebida han encontrado en la
mezcla de his{dria e innovacion, una ilimitada fuente de sabores y texturas
que convierten a cada botella en una experiencia irrepetible.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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Tequila
Tasting

FOOD, ACTIVITIES, FUN

DON JULIO 70
MAESTRO DIAMANTE

1800 DIAMANTE

1800 ANEJO CRISTALINO

XICOTE ANEJO

TRES GENERACIONES CRISTALINO

HERRADURA ULTRA

BOTTLE /
BOTELLA

$2,003.00

$1,613.00

$1,621.00

$1,199.00

$1,434.00

$1,450.00

$1,450.00



§ 7o | FOOD, ACTIVITES, FUN

N - E
= -
W
AN boiA
O

RS
k=
. y
e -

[\

V)
)

i

t'“r' !

'L

-

end. invites = b

hed that ea i,o’-
,.-,.‘,“}j‘* be
B Y, s &

una ial, lo quer rios
s“y distinguidos
cia para recordar.

areful se‘gect/on of |

oNo/[= '4.

que oﬁnwerten enuna exﬁ

Cito

ct concierge for more inform'd!’on | Consulta con concierge para mds informacion



Finpil

Mezcal

@ Mezcal

FOOD, ACTIVITIES, FUN

UNION EL VIEJO

UNION UNO JOVEN

GRACIAS A DIOS CON MANGO
OJO DE TIGRE ESPADIN

0OJO DE TIGRE REPOSADO
BRIJE ESPADIN OAXACA

PERRO SAN JUAN JOVEN

BOTTLE /
BOTELLA

$1,899.00

$ 883.00

$1,462.00

$1,164.00

$1,363.00

$1,955.00

$1,712.00



FOOD, ACTIVITIES, FUN

ron in the heart of Mexico.
r’gln The Mexican fertility

ied in the maguey, from
jc ﬁ#'é drink is extracted.

. ctesanal en el corazén
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gxtrae esta bebida.
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BOTTLE /

BOTELLA
SHO CHIKU BAI CLASSIC (JUNMAI) $625.%0
SHO JUNMAI GINJO $1,383.
SHO GINJO NIGORI $1,087.%°
SHO JUNMAI ORGANIC $1,169.%°
SCB PREMIUM GINJO (JUNMAI GINJO) $699.%
TAKARA SIERRA COLD (JUNMAI GINJO) $625.00
SCB NIGORI SILKY MILD (JUNMAI NIGORI) $500.%
YUKI NIGORI LYCHEE $814.
HANA MANZANA 750 ML $1,125.°
HANA MANZANA 375 ML $722.00
HANA DURAZNO 750 ML $1,125.°
HANA DURAZNO 375 ML $722.00
HIDE (JUNMAI) $500.%°

HATTORI HANZO (JUNMAI) $500.°°
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This is a famous Japanes
=xquisite flavors and has bee
described as Uma
enveloping

esa obtenida princir
aria tradicion. Su sak , aunque
alado pero suave y envolv otas de cereal, e
incluso de flores y mantequilla.

ontact concierge for more info

c'ﬂv | Consulta con concierge para mds informacion
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BOTTLE /
BOTELLA
NG BACARDI RESERVA 8 ANOS $1,233 .00
ZACAPA CENTENARIO XO $4,897.00
FLOR DE CANA 18 ANOS $1,832.00
VODKA GRAY GOOSE $1,345.00
WHISKY MACALLAN $2,999.00
BUCHANAN'S 18 ANOS $3,532.00
GLENFIDDICH 12 ANOS $2,156.00
GENTLEMAN JACK DANIELS $1,057.00
GIN BOMBAY SAPHIRE $880.00
HENDRICK'S $1,679.00
MONKEY 47 $2,156.00

APERITIF APEROL $505.00
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Premium vacations on a premium place ... Deserve
premium spirits! Mexican caribbean taste better with top
brand spirits and liquors.

Vacaciones premium en un lugar premium... jMerecen licores
premium! El caribe mexicano sabe mejor con bebidas
espirituosas y licores de primeras marcas.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion
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Ginebra

FOOD, ACTIVITIES, FUN

LORO DE MAIZ NATIVO

CONDESA CLASICA

CONDESA CON XOCONOXTLE Y AZAR
AGAVE GRACIAS A DIOS RECETA OAXAQUENA
MEXICANA ARMONICO

CLOVER CLUB RASPBERRY

CLOVER CLUB LONDON DRY
GALENICO 6 BOTANICOS

GINSTONE O BOTANICOS

KANTUN 17 BOTANICOS

FRESCO 77

LAS CALIFORNIAS CITRICO

LAS CALIFORNIAS NATIVO

BOTTLE /
BOTELLA

$1,748.
$1,748°
$1,748 .
$2,015.%
$1,125.%
$1,524.0°
$998
$748.°°
$1,324.%
$1,672.%°
$1,738.°
$1,247.%0

$1,373.°

DRINK /
TRAGO

$125.%
$125.00
$125 .00
$140.%
$150.%°
$125.%
$108.
$115.°

$108.%
$115.%

$125.00
$108.°

$108.%°



A Gin
Y Ginebra

FOOD, ACTIVITIES, FUN

ool off with the glamor of our gin-based drinks, which take
Sandos mixolegy to anather level.

on el glamour de nuestras bebidas a base'de ginebra,
que llevan la cocteleria Sandos.a otro nivel.

L\’



Wine Sales
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\

E] '..aﬂilk!’

i .

et

E i hf’ﬂr‘

one key trait: balance. Take a /o@k
nd scent you want to taste today.

\ _— Regardless of where they come from, our wi
)gﬁ at our wine menu and choose the
5 Sin importar su origen, nuestros vinos comparten una pieza clave: el balance. Echa un
vistazo a nuestro menu de vinos y elige el sabor y el aroma que quieres disfrutar hoy.

Contact concierge for more information | Consulta con concierge para mds informacion



