POUR LES OPTIONS 100% VEGAN, CONSULTEZ LA DERNIERE PAGE DE CE MENU

ENTREES
@ ® ® © @ PIMENT VERT FARCI DE FRUITS DE MER
Servi avec une sauce de graines de courge

@ © (@ MOELLE AVEC DU POULPE EN MARINADE
Accompagné de galettes de mais frites et salade de radis

© ® @ @ CHAUSSON EN PATE FEUILLETE FARCI DE MIETTES DE POISSON
Accompagné de sauce verte

SALADES

CEVICHE DE POMMES ET SAUMON FUME
Servi avec un mélange de salades et agrumes

(@) SALADE CESAR AUX CREVETTES A L'AIL
Mélange de coeurs de salades servi avec une
sauce César, parmesan et olives

VELOUTES

VELOUTE DE NOIX DE COCO AU GINGEMBRE
® @ © @ RAGOUT DE FRUITS DE MER AU XTABENTUN

PLATS
@ POISSON A L'ALINO DE CORIANDRE
Accompagné de risotto noir et asperges grillées

BROCHETTES DE POULET
Accompagnées de riz et sauce tamarin

O O D tHoN AU CITRON

Accompagné d’'une salade d’agrumes, carottes confites et
purée de betterave au vinaigre balsamique

@ © O @ steak pE BCEUF

Servi avec du mole au piment Chipotle, purée de patate
douce et risotto d'orge

DESSERTS

TARTE AUX POMMES
CHEESECAKE AU CHOCOLAT
CREME BRULEE
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CONTIENT ~ CRUSTACE EUFS. POISSON ~ CACAHUETE SOJA LACTOSE FRUITS CELERI MOUTARDE DIOXYDE DE MOLLUSQUE PLATCRU, VEGAN
DU GLUTEN ACOQUE SOUFRE ET SULFATE A CONSOMMER SOUS
VOTRE ENTIERE RESPONSABILITE



® MENU DES SPECIALITES VEGAN

CEVICHE DE POMMES
Servi avec un mélange de salades et agrumes

VELOUTE DE NOIX DE COCO AU GINGEMBRE

PATES ALFREDO
Servi avec des asperges et tomates cerises

SOUFFLE A LA BANANE
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CONTIENT ~ CRUSTACE EUFS. POISSON ~ CACAHUETE SOIA LACTOSE FRUITS CELERI MOUTARDE DIOXYDE DE MOLLUSQUE PLATCRU, VEGAN
DU GLUTEN ACOQUE SOUFRE ET SULFATE ACONSOMMER S0US
VOTRE ENTIERE RESPONSABILITE



